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MENU

BEVANDE

APER IT IV I

B A R

ACQUA NATURALE
ACQUA GASATA

A L L A  S P I N A
Drinks on tap  Getränke vom Fass 

Coca Cola 
Schweppes Lemon 
Spezie

I N  L A T T I N A
Drink can  Getränke in der Dose 

Coca Cola
Coca Zero
Te limone
Te pesca
Fanta 
Sprite

SUCCO MELA

SUCCO ARANCIA

APFELSHORLE 

Apple juice  Apfelsaft 

Orange juice   Orangensaft 

 0,75 L € 3,50 
 

 0,4  L € 4,00 

 0,33 L  € 3,50 
 

 0,4 L € 4,50 

 0,4 L € 4,50 

 0,4 L € 4,50 

 0,75 L € 3,50 
 

APEROL SPRITZ  € 6,00

CAMPARI SPRITZ

HUGO SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

TASSONI SPRITZ

 € 6,00

 € 6,00

 € 6,50

 € 6,50

HUGO ANALCOLICO

SPRITZ ANALCOLICO

CRODINO - GINGERINO  

TONIC WATER - CEDRATA

 € 6,00

 € 6,00

 € 4,00

 € 4,50

CAMPARI ORANGE  € 8,00

SPECIALI

 € 11,00  € 11,00 

GIN MARE 

Vol. 47°

 € 10,50 

Vol. 41 °

MALFY ROSA

Vol. 44°

HENDRICK’S

ROSE LEMONADE 
sciroppo Bio di Rosa, gin,
limonata

PASSION FRUIT SPRITZER 

prosecco, acqua gasata, 
purea di frutto della passione

 € 9,00

 € 7,00



VINO ROSSO TEROLDEGO
(DA BOTTIGLIA) 

 1/4  L    €  6,00 
 1/2  L    €  9,00 
     1  L    € 16,50
 calice   €  3,50 

 1/4  L    €  6,00 
 1/2  L    €  9,00 
     1  L    € 16,50
 calice   €  3,50 

VINO FRIZZANTE 
(ALLA SPINA) 

 1/4  L    €  5,50 
 1/2  L    €  8,50 
     1  L    € 14,50
 calice   €  3,00 

PER LA CARTA DEI VINI CHIEDERE 
AL PERSONALE.  

ASK OUR STAFF FOR THE WINE LIST .
FRAGEN SIE DAS PERSONAL

 FUR DIE WEINKARTE .

SPECIALVINI  
VINO BIANCO PINOT
(DA BOTTIGLIA) 

CALICE TRENTO DOC  

CALICE LUGANA

€  5,50 

€  5,00 

CALICE T CUVEE ROSSO €  5,00 

KROMBACHER PILS Vol. 4,8° 0,2 L   € 3,50 
0,4 L   € 5,50    
   1  L   € 11,00 

ERDINGER 
WEISSBIER

Vol. 5,3° 0,3 L   € 4,50 
0,5 L   € 6,50    
   1  L   € 11,50 

KROMBACHER 
UNFILTERED 

Vol. 5,1° 0,3 L   € 4,50 

RADLER - DIESEL 0,2 L   € 3,50 
0,4 L   € 5,50    
   1  L   € 11,00 

BIRRE ALLA SPINA

 € 9,50 

BIRRE IN BOTTIGLIA E ARTIGIANALI
ERDINGER ALKOHOLFREI 0,5 L   € 6,00 

KROMBACKER ZERO

CURTENSE 
ROSSA 

0,33 L   € 3,50 

Vol. 5,9°
0,5 L

 € 9,00  € 9,50 

Vol. 4,8°
0,5 L

CURTENSE 
AMERICAN IPA 

CURTENSE 
NERA 

Vol. 5,9°
0,5 L

 € 7,00 

Vol. 5,0°
0,5 L

 € 6,50 

Vol. 4,5°
0,33 L

BLANCHE
 DE NAMUR

KLOSTER SCHEYERN
EXPORT DUNKEL



SPECIAL
ESPRESSO

DECAFFEINATO 

CAFFE DOPPIO 

CAFFE CORRETTO 

CAFFE ORZO/GINSENG

CAPPUCCINO 

LATTE MACCHIATO 

AMERICANO

 €  1,60 

 €  1,80 

 €  3,00 
 €  2,20 

 €  1,80/2,30 

 €  2,80 

 €  4,00 

 €  2,20 

AMARI, DISTILLATI E
GRAPPE

 da €  4,00 

CAFFETTERIA

CHAI LATTE
ICED CHAI LATTE
MATCHA LATTE MACCHIATO
ICED MATCHA LATTE

BAKERY - Le Torte di Manu
CRUMBLE COOKIES

COOKIES CLASSICO 

PASTICCERIA MIGNON 

MACARON

 €  5,00 

 €  3,50 

 da €  2,00 

 €  2,00 

DESSERTS
GELATI - ICE CREAM

 €  3,50 
 €  5,50 

 €  6,00 
 €  4,50 

kinder & nutella / Bueno white /
Red velvet / Tiramisù 

TIRAMISU’ DELLA CASA      €  6,50 (1,3,7)

FRITTELLINE AL CIOCCOLATO (1,12)

Fried bread sticks with nutella 
Gebratenes Brot mit Nutella

 €  7,00 

DELIZIA AL LIMONE 
Light sponge dessert with lemon créme 
Zitronentorte Delizia

(1,7,3,
12,5)

PANNA COTTA AL CIOCCOLATO 
E CARAMELLO   

 €  6,00 (7)

Chocolate and caramel panna cotta
Schokoladen und Karamell PannaCotta

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO,
AL PISTACCHIO O AL
CIOCCOLATO  
    

 €  7,00 

(1,7,3,
5,12)

Wild berries,Chocolate or pistachio cheesecake
Beeren, Schokoladen oder Pistazien Cheesecake 

 €  7,00 



MENU
R I S T O R A N T E

BRUSCHETTE

COPERTO  €  2,50 
Gedeckt  Preis / Cover charge

La lista degli allergeni è disponibile su richiesta. 
Cucina e pizzeria potrebbero avere tempi di 
attesa differenti. Ci scusiamo per ogni disagio.

Die Liste der Allergene ist auf Anfrage erhältlich.
Küche und Pizzeria können unterschiedliche 
wartezeiten haben.  Bitte nehmen sie unsere 
entschuldigung für die unannehmlichkeit an .

Allergens register is available upon request. 
Kitchen and pizzeria might have different waiting time.
We apologize for any inconvenience.

(1,7)

(7)

CLASSICA AL POMODORO

PANCETTA PIANCENTINA, CIPOLLA
CARAMELLATA E FILADELFIA 

S T U Z Z I C H E R I E  

ROSTÌ DI PATATE € 6,00 

FILETTI DI POLLO IMPANATI € 9,00 

FOGLIOLINE DI SALVIA 
Fried sage leaves
Frittierter Salbei

PATATE DOLCI 

MINI FRITTO DI GAMBERI CON
SALSA MANGO HABANERO

fritti da condividere  

STRACCIATELLA DI BUFALA E
MORTADELLA IN CARROZZA 

FRITTELLINE DI PASTA PIZZA AL SALE

A N T I P A S T I

TAGLIERE DI SALUMI, GRANA E 
ROSTÌ DI PATATE 
House selection of cold cuts and Grana
Aufschnittplatte und Grana Padano

€ 16,00 

CARPACCIO DI CARNE SALADA 
CON RUCOLA E CHIPS DI GRANA 

€ 16,00 

Carne Salada carpaccio with rocket and 
grana chips  
Carne Salada Carpaccio mit Rucola 
und Grana 

SOUTÉ DI COZZE
Mussel soup
Muschelsuppe

GAMBERI MARINATI CON
MACEDONIA DI VERDURE

CAPRESE DI FIORDILATTE

€ 18,00 

Marinated prawns with vegetable salad
Marinierte Garnelen mit Gemüsesalat

€ 22,00 

Mozzarella Caprese 
Mozzarella Caprese Salat

€ 14,00 

€ 6,00 

Sweet potato fries
Süßkartoffelpommes

French fries
Pommes Frites

Chicken tenders
Hähnchenstreifen

Fried shrimp with mango habanero sauce
Frittierte Garnelen mit Mango-Habanero Soße

Buffalo mozzarella and mortadella in carrozza
Bufala Stracciatella und Mortadella in Carrozza

Fried small pizza dough
Kleine frittierte Pizzateigstücke

Bruschetta with cherry tomatoes 
Bruschetta mit frische Tomaten  

Bacon, caramelized onion and Philadelphia
Speck, karamellisierten Zwiebeln und Philadelphia

€ 6,50 

€ 6,50 

€ 13,00 

€ 13,00 

€ 8,00 

€ 10,00 

(9,14,15)

(20,10,15)

(7,1)

(5,7,1)

(5,1)

(5,7,1)

(5,7,1)

(5,1)

(5,7,1)

(5,7,1,3,4,
6,11,12)

(1)

(7,1)



SPECIALPRIMI PIATTI   

SECONDI PIATTI

CONTORNI

Spaghetti with sea food 
Spaghetti mit Meeresfrüchten 

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO €  20,00 (1,2,4,
9,15)

€  16,00 MEZZEMANICHE CACIO , PEPE E
GAMBERI

(1,2,7)

€  14,00 STRANGOLAPRETI ALLA TRENTINA 
CON BURRO FUSO E SALVIA

(1,7,3,
 12,15)

LASAGNA ALLA BOLOGNESE
Homemade Lasagna with Bolognese sauce
Hausgemachte Lasagna mit Bolognese Sauce

(1,7,
3,10)

€  13,00 

SPAGHETTI AI 3 POMODORI ,
STRACCIATELLA E OLIO AL BASILICO 

(1,7) €  13,00 

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO,
SALSA AL FORMAGGIO E MOLLICA
PROFUMATA ALLE ACCIUGHE E LIMONE

MEZZEMANICHE ALL’AMATRICIANA E
CREMA DI PECORINO 

FRITTO MISTO DI CALAMARI E 
GAMBERI
Fried fish (squids and shrimps)
Fischfrittüre (Tintenfish und Garnelen)

€ 22,00 (1,2,
9,12,15)

FILETTO DI TROTA SALMONATA 
IN CROSTA DI MANDORLE E 
SALSA ALL’ARANCIA 
Salmon trout fillet in an almond crust 
and orange sauce 
Lachsforellenfilet in Mandelkruste und Orangensauce

€ 22,00 (4,12,
15,3)

TAGLIATA DI POLLO, POMODORINI, 
RUCOLA E GLASSA AL BALSAMICO 

€ 17,00 

Chicken Tagliata with cherry tomatoes, 
rocket and balsamic glaze
Hähnchen Tagliata mit Kirschtomaten, Rucola
und Balsamico-Glasur

(14)

TAGLIATA DI MANZO  
CON RUCOLA E GRANA 

€ 25,00 

Beef steak Tagliata rocket and Grana 
RinderSteak Tagliata mit Rucola und Grana

(7)

STRACCETTI DI MANZO ALLE 
ERBETTE CON RIDUZIONE AL VINO 
E CIPOLLA CARAMELLATA 

€ 22,00 

Beef strips with herbs, wine reduction 
and caramelized onion
Rindfleischstreifen mit Kräutern, Weinreduktion 
und karamellisierten Zwiebeln

(14,12)

Mixed Salad - Gemischter Salat 

€  6,50 PATATE AL FORNO CON LA BUCCIA
Roast potatoes  - gebackene Kartoffeln

VERDURE MISTE GRIGLIATE €  8,50 

INSALATA MISTA 

Mixed grilled vegetable 
Gegrilltes Gemüse

€  7,00 

€  6,00 PATATE FRITTE 
French fries  - Pommes Frites

Mezze maniche cacio e pepe with prawns
Mezze Maniche Cacio e Pepe mit Garnelen

Strangolapreti gnocchi with melted butter and sage
Strangolapreti mit geschmolzener Butter und Salbei

Spaghetti with tomatoes, stracciatella and basil oil
Spaghetti mit Tomaten, Stracciatella und Basilikumöl

Spaghetti with garlic, oil and chilli pepper, 
cheese sauce, breadcrumbs with anchovies and lemon
Spaghetti mit Knoblauch, Öl und Chili, Käsesauce,
Semmelbröseln mit Sardellen und Zitrone

Mezzemaniche all'amatriciana with pecorino cream
Mezze Maniche all'amatriciana mit Pecorinocreme

€  13,00 

€  14,50 

(1,4,7)

(1,7)

(15,1)



BURGERS

Black angus hamburger (200gr), fontina, salad,
fresh tomato,  bacon, egg, caramelized onions 
Black angus Hamburger (200gr), Fontina, Salat,
Frische Tomaten, Bacon, Ei und Karamellisierte 

I NSALATONE

Pasta with tomato sauce
Pasta mit TomatenSauce

(1,7) PASTA PANNA E PROSCIUTTO

Mixed salad, fresh tomatoes, carrots, speck,
walnuts
Gemischte Salat, Frische Tomaten, Karotten,
Speck, Walnüsse 

PIZZA BABY

(1,10)

€ 17,50 

€ 17,00 

BURGER CLASSICO € 16,50 

€ 19,00 

con patatine-with fries-mit Pommes

hamburger di ang us 200gr, 
pomodoro, insalata, fontina

Black angus hamburger (200gr), fontina, 
salad, fresh tomato
Black angus Hamburger (200gr), fontina, Salat, 
Frische Tomaten 

hamburger di angus 200gr, pomodoro, 
insalata, bacon, fontina, salsa BBQ 

BACON CHEESEBURGER

Black angus hamburger (200gr), fontina, 
salad, fresh tomato, bacon, BBQ sauce
Black angus Hamburger (200gr), Fontina,
Salat, Frische Tomaten, Bacon und BBQ Sauce

hamburger di angus 200gr, pomodoro, 
insalata, bacon, fontina, cipolla caramellata, 
uovo all‘occhio di bue 

BURGER DELLA BIRRERIA

Black angus hamburger (200gr), fontina, salad,
fresh tomato,  bacon, egg, caramelized onions 
Black angus Hamburger (200gr), Fontina, Salat,
Frische Tomaten, Bacon, Ei und Karamellisierte 

PULLED PORK 
pulled pork fatto in casa, insalata di 
cavolo cappuccio, salsa remoulade

€ 16,00 

MEDITERRANEA € 14,50 

TRENTINA

insalata mista, rucola, pomodori, carote, 
tonno, mozzarella fiordilatte
Mixed salad, fresh tomatoes, carrots, tuna,
mozzarella
Gemischte Salat, Frische Tomaten, Karotten,
Tunfisch, Mozzarella 

insalata mista, rucola, pomodori, carote, 
Speck, noci 

PASTA AL POMODORO € 8,50 

HAMBURGER (SOLO CARNE) 
E PATATINE
Hamburger (only meat) with fries
Hamburger (nur Fleisch) mit Pommes
PANE/bread/Brot + € 2,00

€ 10,00 

Pasta with ham and cream
Pasta mit Sahne und Schinken

€ 8,50 

(12,7)

  - € 1,50 

VARIAZIONI DA € 1,50 
CON DOPPIO HAMBURGER  +€ 5,00 

Double hamburger +4,00 
ingredients variation from € 1,50

Doppel Hamburger +4,00
Zutaten Variationen vom € 1,50

(4,7)

(1,7,15)

(1,7,15)

(1,3,7,15)

(1,11,14,12,
3,6,4,7)

(1,15)



MENU

P I Z Z E  D ’ I T A L I A

P I Z Z E

COPERTO  €  2,50 
Gedeckt  Preis / Cover charge

La lista degli allergeni è disponibile su richiesta. 
Cucina e pizzeria potrebbero avere tempi di 
attesa differenti. Ci scusiamo per ogni disagio.

Die Liste der Allergene ist auf Anfrage erhältlich.
Küche und Pizzeria können unterschiedliche 
wartezeiten haben.  Bitte nehmen sie unsere 
entschuldigung für die unannehmlichkeit an .

Allergens register is available upon request. 
Kitchen and pizzeria might have different waiting time.
We apologize for any inconvenience.

ARCIDUCA ALBERTO € 14,00 

Mozzarella, Mortadella, Stracciatella, pistachios 
Mozzarella, Stracciatella, Mortadella, Pistazien 
 

mozzarella fiordilatte, Mortadella Bologna IGP, 
stracciatella pugliese, granella di pistacchio 

BURRATINA € 13,50 

Manfuso BIO Tomato, tomatoes, olives, Burrata, fresh basil 
Manfuso BIO Tomate, frische Tomaten, Oliven, 
Burrata, Basilikum 

pomodo ro Manfuso Bio, pomodorini datterini, 
olive taggiasche, burrata, basilico fresco 

THAT’S AMORE € 14,00 

Mozzarella, eggplant, Speck, smoked scamorza,
semi-dried yellow tomatoes, Grana 
Mozzarella, Aubergine, Speck, geräucherter Scamorza,
halbgetrocknete gelbe Tomaten, Grana

mozzarella fiordilatte, melanzane a funghetto,
speck dell’Alto Adige, scamorza affumicata, 
pomodori gialli semisecchi, scaglie di Grana 

TREVISANA € 13,00 

Manfuso BIO Tomato, Mozzarella, radicchio, bacon 
"pancetta Piacentina", brie, parmesan 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Radicchio, Bacon 
"pancetta Piacentina", Brie, Parmesan

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
radicchio, pancetta Piacentina stagionata, 
formaggio Brie, Grana Padano grattugiato  

€ 14,00 

Bufala mozzarella, basil pesto, zucchini, cherry tomatoes,
burrata, fresh basil 
Bufala Mozzarella, Basilikum Pesto, frische Tomaten,
Zucchini, Burrata, Basilikum 

ITALIA
mozzarella di bufala, pesto alla genovese, 
burrata, zucchine saltate,
pomodorini datterini, basilico fresco

PARMIGIANA € 12,50 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, Provola cheese, 
eggplant, Grana Padano, fresh basil 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Provola Käse, 
Auberginen, Parmesan, Basilikum

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
melanzane a funghetto, pomodorini arrosto,
Grana Padano grattugiato, basilico fresco   

GUSTOSA € 13,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, porcini mushrooms, 
Brie, Speck 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Porcini Pilze, 
Brie, Speck 

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
funghi porcini, formaggio Brie , speck dell’Alto Adige

MARGHERITA DOC € 11,00 

Manfuso BIO Tomato, Bufala, Parmesan, fresh basil 
Manfuso BIO Tomate, Bufala , Parmesan, Basilikum 

pomodo ro Manfuso Bio, mozzarella di bufala, 
Grana Padano grattugiato, basilico fresco

PRIMAVERA

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, Parma raw ham, 
rocket, cherry tomatoes 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Rohschinken Parma, 
Rucola, frische Tomaten 

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
crudo di Parma, rucola, pomodorini datterini 

€ 13,50 



DELIZIOSA € 13,00 
pan focaccia, crudo di Parma, rucola
stracciatella   
Focaccia bread, Parma ham, rocket, stracciatella
Focaccia-Brot, Parmaschinken, Rucola, Stracciatella

BUFALINA € 12,00 

Manfuso BIO Tomato, Bufala, cherry tomatoes, fresh basil 
Manfuso BIO Tomate, Bufala, frische Tomaten , Basilikum

pomodoro Manfuso Bio, moz zarella di bufala, 
pomodorini datterini, basilico fresco

TIROLESE € 13,50 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, caramelized
red onions, Bavarian white sausage, Speck 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Weißwurst, 
Karamellisierte Rote Zwiebeln, Speck

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
würstel bianco bavarese, cipolle rosse
caramellate, speck dell 'Alto Adige 

AL CASTELLO € 13,50 

Manfuso BIO Tomato, smoked scamorza, 
champignon mushrooms, sausage, Parmesan
Manfuso BIO Tomate, geräucherter Scamorza, 
Champignon Pilze, Wurst, Grana Padano

pomodoro Manfuso Bio, scamorza affumicata, 
funghi misti, salsiccia a punta 
di coltello, Grana Padano grattugiato

INVERNO € 14,50 

Basil pesto, Mozzarella, Gorgonzola, bacon “Pancetta 
Piacentina” , Porcini mushrooms, fresh basil, walnuts 
Basilikum Pesto, Mozzarella, Gorgonzola, Bacon 
“Pancetta Piacentina” , Porcini Pilze,  Basilikum, Walnüsse 

pesto alla genovese, mozzarella fiordilatte, 
pancetta Piacentina stagionata, noci,
gorgonzola, funghi porcini, basilico fresco 

VULCANO € 12,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, spicy Salami, 
smoked scamorza, Tabasco sauce
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, scharfe Salami, 
geräucherter Scamorza, Tabasco Sauce 

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
salame piccante Levoni, scamorza 
affumicata, tabasco

NAPOLI RIVISITATA € 14,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, cherry tomatoes,
yellow semi dry tomatoes, anchovies, oregano, 
Bufala mozzarella, fresh basil 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, frische Tomaten,
Gelbe Tomaten semidry,  Sardellen, Oregano, 
Bufala Mozzarella, Basilikum 

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella 
fiordilatte, pomodorini datterini, pomodori gialli 
semisecchi, alici dell’Adriatico, origano, 
mozzarella di bufala, basilico fresco

TRICOLORE € 12,00 

Mafuso BIO tomato, mozzarella, rocket, 
cherry tomatoes, Grana cheese
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Rucola, 
Kirschtomaten, Grana

pomodoro Mafuso Bio, mozzarella 
fiordilatte, rucola, pomodorini datterini, 
grana in scaglie 

SALSICCIA E FRIARIELLI € 13,00 

Mozzarella, sausage, sautéed broccoli rabe, garlic oil
Mozzarella, Messerspitzenwurst, sautierter Brokkoli-
Röschen, Knoblauchöl

mozzarella fiordilatte, salsiccia a punta 
di coltello, friarielli saltati, alio all’aglio

PIZZE CLASSICHE
PANE PIZZA € 5,50 

Pizza bread with rosemary 
Pizza Brot mit Rosmarin 
 

schiacciata con rosmarino

MARINARA 
pomodoro Manfuso Bio, aglio, origano, 
basilico fresco

€ 6,50 

Manfuso BIO Tomato, garlic, oregano, fresh basil
Manfuso BIO Tomate, Knoblauch, Origanum, Basilikum 

MARGHERITA € 7,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, fresh basil
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Basilikum 

 

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
basilico fresco

Mozzarella, olives, garlic, chilly pepper
Mozzarella, Oliven, Knoblauch, Chili

mozzarella fiordilatte, olive taggiasche, 
peperoncino, aglio 

CALABRESE € 8,00 



PROSCIUTTO E FUNGHI € 10,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, ham, mushrooms
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
prosciutto cotto, funghi misti

CAPRICCIOSA 
pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
prosciutto cotto, funghi misti, carciofi 

€ 11,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, ham, 
mushrooms, artichokes
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Schinken, 
Pilze, Artischocken
 

QUATTRO FORMAGGI
pomodoro Manfuso Bio, mozzarella 
fiordilatte, formaggi misti

€ 10,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, 4 cheeses
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, 4 Käse

PROSCIUTTO CRUDO € 11,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, Parma raw ham 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Rohschinken Parma 

pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
crudo di Parma 

DIAVOLA
pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
salame piccante Levoni 

€ 10,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, spicy salami
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, scharfe Salami

DISPERATA
pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
salame piccante Levoni, gorgonzola

€ 11,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, spicy salami, 
gorgonzola cheese
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, scharfe Salami, 
Gorgonzola Käse

ORTOLANA
pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
verdure miste di stagione

€ 12,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, mixed vegetables
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Gemüse 

BIMBOPIZZA
pomodoro Manfuso Bio, mozzarella 
fiordilatte, würstel, patatine

€ 11,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella , wiener sausage, fries 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Wurstel, Pommes 

 

TONNO E CIPOLLA
pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
tonno, cipolle rosse caramellate

€ 11,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, tuna,
caramelized red onion
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Tunfisch,
Karamellisierte Rote Zwiebeln

VARIAZIONE INGREDIENTI 
DA + € 1,50/2,00/3,00 

MOZZARELLA DI BUFALA/BURRATA + € 4,00
PIZZA SENZA GLUTINE + €  4,00 

Ingredients variation/Hinzufügen von Zutaten 
+ € 1,50/2,00/3,00/4,00 

Gluten free/Gluten Frei pizza + € 4,00

QUATTRO STAGIONI 
pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte, 
prosciutto cotto, funghi misti, carciofi, 
salame piccante Levoni 

€ 12,00 

Manfuso BIO Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, 
artichokes, spicy Salami 
Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze, 
Artischocken, scharfe Salami 



PROPONIAMO DIVERSE SOLUZIONI PER I VOSTRI
PRANZI O CENE.

POSSIBILITÀ DI MENU CON ANTIPASTO E PRIMO
O SECONDO A SCELTA E DOLCE DI FINE

PASTO/TORTA CELEBRATIVA.
POSSIBILITÀ DI EVENTI TUTTO INCLUSO CON

LOCATION ESCLUSIVA.
BUFFET DI DOLCI DISPONIBILE SU RICHIESTA.

ALLESTIMENTO FLOREALE E DECORI SU
RICHIESTA.



L a r g o  P i n a ,  3  -  3 8 0 6 2  A r c o  ( T N )
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 i n f o @ a r c i d u c a h o u s e . c o m


	Largo Pina, 3 - 38062 Arco (TN) +39 3248817662  info@arciducahouse.com
	ARCIDUCA
	MENU
	BAR
	APERITIVI
	APEROL SPRITZ
	CAMPARI SPRITZ
	HUGO SPRITZ
	TASSONI SPRITZ
	LIMONCELLO SPRITZ
	CAMPARI ORANGE
	SPRITZ ANALCOLICO
	HUGO ANALCOLICO
	CRODINO - GINGERINO
	TONIC WATER - CEDRATA
	SPECIALI
	ROSE LEMONADE
	PASSION FRUIT SPRITZER


	BEVANDE
	ACQUA NATURALE ACQUA GASATA
	0,75 L € 3,50
	0,75 L € 3,50
	ALLA SPINA
	0,4  L € 4,00

	IN LATTINA
	0,33 L  € 3,50
	SUCCO MELA
	SUCCO ARANCIA
	APFELSHORLE
	0,4 L € 4,50
	0,4 L € 4,50
	0,4 L € 4,50




	VINI
	SPECIAL
	VINO BIANCO PINOT (DA BOTTIGLIA)
	VINO ROSSO TEROLDEGO (DA BOTTIGLIA)
	VINO FRIZZANTE  (ALLA SPINA)
	CALICE TRENTO DOC
	CALICE LUGANA
	CALICE T CUVEE ROSSO
	1/4  L    €  6,00   1/2  L    €  9,00       1  L    € 16,50  calice   €  3,50
	1/4  L    €  6,00   1/2  L    €  9,00       1  L    € 16,50  calice   €  3,50


	BIRRE ALLA SPINA
	1/4  L    €  5,50   1/2  L    €  8,50       1  L    € 14,50  calice   €  3,00
	KROMBACHER PILS
	0,2 L   € 3,50  0,4 L   € 5,50        1  L   € 11,00
	Vol. 4,8°
	€  5,50

	0,2 L   € 3,50  0,4 L   € 5,50        1  L   € 11,00
	RADLER - DIESEL
	€  5,00
	€  5,00

	KROMBACHER  UNFILTERED
	Vol. 5,1°

	0,3 L   € 4,50
	Vol. 5,3°

	0,3 L   € 4,50  0,5 L   € 6,50        1  L   € 11,50
	ERDINGER  WEISSBIER
	PER LA CARTA DEI VINI CHIEDERE  AL PERSONALE.   ASK OUR STAFF FOR THE WINE LIST . FRAGEN SIE DAS PERSONAL  FUR DIE WEINKARTE .


	BIRRE IN BOTTIGLIA E ARTIGIANALI
	ERDINGER ALKOHOLFREI
	KROMBACKER ZERO
	€ 9,50
	€ 9,00
	CURTENSE  ROSSA
	CURTENSE  NERA

	€ 7,00
	KLOSTER SCHEYERN EXPORT DUNKEL
	BLANCHE  DE NAMUR


	0,5 L   € 6,00
	0,33 L   € 3,50
	€ 9,50
	CURTENSE  AMERICAN IPA

	€ 6,50


	SPECIAL
	CAFFETTERIA
	ESPRESSO
	€  1,60

	DECAFFEINATO
	€  1,80

	CAFFE DOPPIO
	€  3,00

	CAFFE CORRETTO
	€  2,20

	CAFFE ORZO/GINSENG
	LATTE MACCHIATO
	CAPPUCCINO
	AMERICANO
	CHAI LATTE
	ICED CHAI LATTE
	MATCHA LATTE MACCHIATO
	ICED MATCHA LATTE
	AMARI, DISTILLATI E GRAPPE
	da €  4,00
	€  1,80/2,30
	€  4,00
	€  2,80
	€  2,20

	BAKERY - Le Torte di Manu
	CRUMBLE COOKIES
	kinder & nutella / Bueno white / Red velvet / Tiramisù

	COOKIES CLASSICO
	PASTICCERIA MIGNON
	MACARON
	€  5,00
	€  3,50
	da €  2,00
	€  2,00
	€  3,50
	€  5,50
	€  4,50
	€  6,00



	GELATI - ICE CREAM
	DESSERTS
	TIRAMISU’ DELLA CASA
	€  6,50
	€  7,00
	Fried bread sticks with nutella  Gebratenes Brot mit Nutella


	DELIZIA AL LIMONE
	Chocolate and caramel panna cotta Schokoladen und Karamell PannaCotta

	CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO, AL PISTACCHIO O AL CIOCCOLATO
	FRITTELLINE AL CIOCCOLATO
	€  7,00
	Light sponge dessert with lemon créme  Zitronentorte Delizia


	PANNA COTTA AL CIOCCOLATO  E CARAMELLO
	€  6,00
	€  7,00
	Wild berries,Chocolate or pistachio cheesecake Beeren, Schokoladen oder Pistazien Cheesecake



	MENU
	RISTORANTE
	STUZZICHERIE
	fritti da condividere
	€ 6,00
	FOGLIOLINE DI SALVIA
	€ 6,50
	PATATE DOLCI
	ROSTÌ DI PATATE
	€ 6,00
	FILETTI DI POLLO IMPANATI
	€ 9,00
	€ 6,50
	FRITTELLINE DI PASTA PIZZA AL SALE
	MINI FRITTO DI GAMBERI CON SALSA MANGO HABANERO
	€ 13,00
	STRACCIATELLA DI BUFALA E MORTADELLA IN CARROZZA
	€ 13,00


	ANTIPASTI
	€ 18,00
	SOUTÉ DI COZZE
	BRUSCHETTE
	CLASSICA AL POMODORO
	€ 8,00
	PANCETTA PIANCENTINA, CIPOLLA CARAMELLATA E FILADELFIA
	€ 10,00
	€ 16,00
	GAMBERI MARINATI CON MACEDONIA DI VERDURE
	€ 22,00
	TAGLIERE DI SALUMI, GRANA E  ROSTÌ DI PATATE
	CARPACCIO DI CARNE SALADA  CON RUCOLA E CHIPS DI GRANA
	€ 16,00
	CAPRESE DI FIORDILATTE
	€ 14,00
	COPERTO
	€  2,50




	PRIMI PIATTI
	SPECIAL
	SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
	Spaghetti with sea food  Spaghetti mit Meeresfrüchten

	MEZZEMANICHE CACIO , PEPE E GAMBERI
	€  16,00
	Mezze maniche cacio e pepe with prawns Mezze Maniche Cacio e Pepe mit Garnelen

	STRANGOLAPRETI ALLA TRENTINA  CON BURRO FUSO E SALVIA
	€  14,00
	Strangolapreti gnocchi with melted butter and sage Strangolapreti mit geschmolzener Butter und Salbei

	SPAGHETTI AI 3 POMODORI , STRACCIATELLA E OLIO AL BASILICO
	€  13,00
	Spaghetti with tomatoes, stracciatella and basil oil Spaghetti mit Tomaten, Stracciatella und Basilikumöl

	€  13,00
	SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO, SALSA AL FORMAGGIO E MOLLICA PROFUMATA ALLE ACCIUGHE E LIMONE
	Spaghetti with garlic, oil and chilli pepper,  cheese sauce, breadcrumbs with anchovies and lemon Spaghetti mit Knoblauch, Öl und Chili, Käsesauce, Semmelbröseln mit Sardellen und Zitrone

	MEZZEMANICHE ALL’AMATRICIANA E CREMA DI PECORINO
	€  14,50
	Mezzemaniche all'amatriciana with pecorino cream Mezze Maniche all'amatriciana mit Pecorinocreme

	LASAGNA ALLA BOLOGNESE
	Homemade Lasagna with Bolognese sauce Hausgemachte Lasagna mit Bolognese Sauce

	€  13,00
	€  20,00

	SECONDI PIATTI
	FRITTO MISTO DI CALAMARI E  GAMBERI
	€ 22,00
	Fried fish (squids and shrimps) Fischfrittüre (Tintenfish und Garnelen)

	FILETTO DI TROTA SALMONATA  IN CROSTA DI MANDORLE E  SALSA ALL’ARANCIA
	€ 22,00
	Salmon trout fillet in an almond crust  and orange sauce  Lachsforellenfilet in Mandelkruste und Orangensauce

	TAGLIATA DI MANZO   CON RUCOLA E GRANA
	€ 25,00
	Beef steak Tagliata rocket and Grana  RinderSteak Tagliata mit Rucola und Grana

	STRACCETTI DI MANZO ALLE  ERBETTE CON RIDUZIONE AL VINO  E CIPOLLA CARAMELLATA
	€ 22,00
	Beef strips with herbs, wine reduction  and caramelized onion Rindfleischstreifen mit Kräutern, Weinreduktion  und karamellisierten Zwiebeln

	TAGLIATA DI POLLO, POMODORINI,  RUCOLA E GLASSA AL BALSAMICO
	€ 17,00

	CONTORNI
	PATATE AL FORNO CON LA BUCCIA
	€  6,50
	PATATE FRITTE
	€  6,00
	INSALATA MISTA
	€  7,00
	Mixed Salad - Gemischter Salat

	VERDURE MISTE GRIGLIATE
	€  8,50
	Roast potatoes  - gebackene Kartoffeln
	French fries  - Pommes Frites
	Mixed grilled vegetable  Gegrilltes Gemüse
	Chicken Tagliata with cherry tomatoes,  rocket and balsamic glaze Hähnchen Tagliata mit Kirschtomaten, Rucola und Balsamico-Glasur


	BURGERS
	con patatine-with fries-mit Pommes
	BURGER CLASSICO
	€ 16,50
	hamburger di ang﻿us 200gr,  pomodoro, insalata, fontina
	Black angus hamburger (200gr), fontina,  salad, fresh tomato Black angus Hamburger (200gr), fontina, Salat,  Frische Tomaten


	BACON CHEESEBURGER
	€ 17,50
	hamburger di angus 200gr, pomodoro,  insalata, bacon, fontina, salsa BBQ
	Black angus hamburger (200gr), fontina,  salad, fresh tomato, bacon, BBQ sauce Black angus Hamburger (200gr), Fontina, Salat, Frische Tomaten, Bacon und BBQ Sauce


	€ 19,00
	BURGER DELLA BIRRERIA
	hamburger di angus 200gr, pomodoro,  insalata, bacon, fontina, cipolla caramellata,  uovo all‘occhio di bue

	VARIAZIONI DA € 1,50  CON DOPPIO HAMBURGER  +€ 5,00
	Black angus hamburger (200gr), fontina, salad, fresh tomato,  bacon, egg, caramelized onions  Black angus Hamburger (200gr), Fontina, Salat, Frische Tomaten, Bacon, Ei und Karamellisierte
	Double hamburger +4,00  ingredients variation from € 1,50 Doppel Hamburger +4,00 Zutaten Variationen vom € 1,50

	€ 17,00
	PULLED PORK
	pulled pork fatto in casa, insalata di  cavolo cappuccio, salsa remoulade
	Black angus hamburger (200gr), fontina, salad, fresh tomato,  bacon, egg, caramelized onions  Black angus Hamburger (200gr), Fontina, Salat, Frische Tomaten, Bacon, Ei und Karamellisierte




	INSALATONE
	€ 14,50
	MEDITERRANEA
	insalata mista, rucola, pomodori, carote,  tonno, mozzarella fiordilatte

	€ 8,50
	PASTA AL POMODORO
	Pasta with tomato sauce Pasta mit TomatenSauce

	€ 8,50
	Mixed salad, fresh tomatoes, carrots, tuna, mozzarella Gemischte Salat, Frische Tomaten, Karotten, Tunfisch, Mozzarella

	PASTA PANNA E PROSCIUTTO
	Pasta with ham and cream Pasta mit Sahne und Schinken

	€ 16,00
	TRENTINA
	HAMBURGER (SOLO CARNE)  E PATATINE
	€ 10,00
	insalata mista, rucola, pomodori, carote,  Speck, noci
	Hamburger (only meat) with fries Hamburger (nur Fleisch) mit Pommes PANE/bread/Brot + € 2,00
	Mixed salad, fresh tomatoes, carrots, speck, walnuts Gemischte Salat, Frische Tomaten, Karotten, Speck, Walnüsse


	- € 1,50
	PIZZA BABY

	MENU
	PIZZE
	TREVISANA
	€ 13,00
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  radicchio, pancetta Piacentina stagionata,  formaggio Brie, Grana Padano grattugiato

	ITALIA
	€ 14,00
	mozzarella di bufala, pesto alla genovese,  burrata, zucchine saltate, pomodorini datterini, basilico fresco

	PARMIGIANA
	€ 12,50
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  melanzane a funghetto, pomodorini arrosto, Grana Padano grattugiato, basilico fresco ﻿

	€ 13,00
	PIZZE D’ITALIA
	GUSTOSA
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  funghi porcini, formaggio Brie , speck dell’Alto Adige

	€ 14,00
	ARCIDUCA ALBERTO
	mozzarella fiordilatte, Mortadella Bologna IGP,  stracciatella pugliese, granella di pistacchio

	PRIMAVERA
	€ 13,50
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  crudo di Parma, rucola, pomodorini datterini

	BURRATINA
	€ 13,50
	pomodo﻿ro Manfuso Bio, pomodorini datterini,  olive taggiasche, burrata, basilico fresco

	€ 14,00
	THAT’S AMORE
	COPERTO
	€  2,50
	mozzarella fiordilatte, melanzane a funghetto, speck dell’Alto Adige, scamorza affumicata,  pomodori gialli semisecchi, scaglie di Grana

	MARGHERITA DOC
	€ 11,00
	pomodo﻿ro Manfuso Bio, mozzarella di bufala,  Grana Padano grattugiato, basilico fresco



	DELIZIOSA
	SALSICCIA E FRIARIELLI
	€ 13,00
	€ 13,00
	pan focaccia, crudo di Parma, rucola stracciatella
	mozzarella fiordilatte, salsiccia a punta  di coltello, friarielli saltati, alio all’aglio

	BUFALINA
	€ 12,00
	TRICOLORE
	€ 12,00
	pomodoro Manfuso Bio, moz﻿zarella di bufala,  pomodorini datterini, basilico fresco
	pomodoro Mafuso Bio, mozzarella  fiordilatte, rucola, pomodorini datterini,  grana in scaglie

	TIROLESE
	€ 13,50
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  würstel bianco bavarese, cipolle rosse caramellate, speck dell 'Alto Adige

	€ 14,50
	INVERNO
	pesto alla genovese, mozzarella fiordilatte,  pancetta Piacentina stagionata, noci, gorgonzola, funghi porcini, basilico fresco

	AL CASTELLO
	€ 13,50

	PIZZE CLASSICHE
	€ 5,50
	PANE PIZZA
	€ 6,50
	MARINARA
	MARGHERITA
	€ 7,00
	€ 8,00
	CALABRESE
	pomodoro Manfuso Bio, scamorza affumicata,  funghi misti, salsiccia a punta  di coltello, Grana Padano grattugiato
	schiacciata con rosmarino

	€ 12,00
	VULCANO
	pomodoro Manfuso Bio, aglio, origano,  basilico fresco
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  salame piccante Levoni, scamorza  affumicata, tabasco
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  basilico fresco

	€ 14,00
	NAPOLI RIVISITATA
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella  fiordilatte, pomodorini datterini, pomodori gialli  semisecchi, alici dell’Adriatico, origano,  mozzarella di bufala, basilico fresco
	mozzarella fiordilatte, olive taggiasche,  peperoncino, aglio


	€ 10,00
	QUATTRO FORMAGGI
	DIAVOLA
	€ 10,00
	€ 11,00
	CAPRICCIOSA
	QUATTRO STAGIONI
	€ 12,00
	€ 12,00
	ORTOLANA
	€ 11,00
	PROSCIUTTO CRUDO
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella  fiordilatte, formaggi misti
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  salame piccante Levoni
	Manfuso BIO Tomato, mozzarella, spicy salami Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, scharfe Salami
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  prosciutto cotto, funghi misti, carciofi

	DISPERATA
	€ 11,00
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  salame piccante Levoni, gorgonzola
	Manfuso BIO Tomato, mozzarella, ham,  mushrooms, artichokes Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Schinken,  Pilze, Artischocken
	Manfuso BIO Tomato, mozzarella, spicy salami,  gorgonzola cheese Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, scharfe Salami,  Gorgonzola Käse
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  prosciutto cotto, funghi misti, carciofi,  salame piccante Levoni

	BIMBOPIZZA
	€ 11,00
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella  fiordilatte, würstel, patatine
	Manfuso BIO Tomato, mozzarella, ham, mushrooms,  artichokes, spicy Salami  Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze,  Artischocken, scharfe Salami
	Manfuso BIO Tomato, mozzarella , wiener sausage, fries  Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Wurstel, Pommes

	TONNO E CIPOLLA
	€ 11,00
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  tonno, cipolle rosse caramellate
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  verdure miste di stagione
	Manfuso BIO Tomato, mozzarella, tuna, caramelized red onion Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Tunfisch, Karamellisierte Rote Zwiebeln
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  crudo di Parma

	PROSCIUTTO E FUNGHI
	€ 10,00
	Manfuso BIO Tomato, mozzarella, Parma raw ham  Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Rohschinken Parma
	pomodoro Manfuso Bio, mozzarella fiordilatte,  prosciutto cotto, funghi misti
	Manfuso BIO Tomato, mozzarella, ham, mushrooms Manfuso BIO Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze

	VARIAZIONE INGREDIENTI  DA + € 1,50/2,00/3,00  MOZZARELLA DI BUFALA/BURRATA + € 4,00 PIZZA SENZA GLUTINE + €  4,00
	Ingredients variation/Hinzufügen von Zutaten  + € 1,50/2,00/3,00/4,00  Gluten free/Gluten Frei pizza + € 4,00

	PROPONIAMO DIVERSE SOLUZIONI PER I VOSTRI PRANZI O CENE. POSSIBILITÀ DI MENU CON ANTIPASTO E PRIMO O SECONDO A SCELTA E DOLCE DI FINE PASTO/TORTA CELEBRATIVA. POSSIBILITÀ DI EVENTI TUTTO INCLUSO CON LOCATION ESCLUSIVA. BUFFET DI DOLCI DISPONIBILE SU RICHIESTA. ALLESTIMENTO FLOREALE E DECORI SU RICHIESTA.

